


Mindre rätter som fungerar perfekt som en förrätt eller tilltugg till ett gott glas vin, öl eller annan dryck!

Vår pasta serveras perfekt ”al dente” och toppas allitd med färskhyvlad Parmigiano Reggiano.

Scampi 125

Mozzarella Caprese ”Stracciatella” 132

Insalata Caesar 199/225

Pesto della Casa veg 220

Frutti di Mare 239

Amatriciana Salsiccia 215

Entrecôte alla Griglia 349 Filetto di Manzo alla Griglia 329

Salmone alle Erbe 259

Piemontesi al Tartufo 239

Carbonara Ll’Amice 215

Pane Grigliato all’Aglio 79

Carpaccio di Manzo 142

Antipasto Misto 199

Chilifrästa räkor, örter, tomat, citroncrème.

Buffelmozzarella, tomat, olivolja, rödlök, basilika.

Romansallad, caesardressing, bacon, krutonger, parmesan.

Pesto alla Genovese, soltorkade tomater, vitt vin, grädde, 
rostade pinjenötter.

Husets tomatsås, färska blåmusslor, scampi, vongolemusslor, 
havskräfta, vitt vin, örter.

Traditionell italiensk tomatsås, salsiccia, olivolja, parmesan.

200g grillad entrecôte, tryffelsmör, riven pecorino. Grillad oxfilé, pepparsås, riven pecorino.

Bakad laxfilé, körsbärstomater, spenat, risotto med mascarpone.

Oxfilé, svamp, purjolök, krämig tryffelsås med grädde.

Stekt pancetta, krämig sås på parmesan, grädde, äggula, pecorino, 
olivolja, svartpeppar.

Nygräddat lantbröd, vitlökssmör, mild tryffeldipp.

Oxfilé i tunna skivor, parmesan, pinjenötter, citron, olivolja, ruccola.

Charkuterier och ostar av olika sorter, oliver och utvalda tillbehör.

Välj mellan kyckling eller handskalade räkor.

Köksmästarens rekommendation!
Beställ fler och ät som ”sharing” med ditt sällskap!

Krögarens favorit!

Köksmästarens favorit!

Tillbehör till din Secondi
Välj mellan pommes frites, stekt potatis 

eller en sidesallad

Risotto äts i Italien som en ”primi piatti” 
vilket är en mindre rätt.

Ai Funghi veg 195
Smörstekt svamp, purjolök, mild tryffelolja, friterad 
ostronskivling, parmesan.

Frutti di Mare 249
Brässerade scampi, blåmusslor, vongolemusslor, tomater.



Bakad med färsk mozzarella och Parmigiano Reggiano på långjäst napolitansk surdeg med 
råvaror av hög kvalitet i vår 400°C varma italienska stenugn. Precis som i Napoli.

För alla barn upp till 13 år.

Är du allergisk mot något eller osäker om innehållet i våra rätter? Fråga oss om vilka allergener det är i maten.

Våra goda egengjorda desserter. Fantastiska med en italiensk kaffe från Lavazza.

Margherita Ll’Amice veg 150

Mafioso 179

Filetto di Manzo 219

Prosciutto di Parma 199

Pizza Prosciutto Cotto 85

Pannacotta di Vaniglia 89

Gelato e Sorbetto 89 Pizza di Nutella 169

Spaghetti Bolognese 85

Pancake Speciale 79

Tonno di Mare 165

Salsiccia – Bianco 180

Funghi – Bianco 165

Mela e Miele – Bianco 155

Accessori 29:-

San Marzanotomat, fior di latte, parmesan, basilika, olivolja.

San Marzanotomat, salami Ventricina, cocktailtomater, rödlök, chiliolja.

San Marzanotomat, grillad oxfilé, scamorza (rökt mozzarella), 
paprika, rödlök.

San Marzanotomat, prosciutto di Parma, ruccola, balsamicocrème.

Vår egen variant av pizza Vesuvio med ost och skinka.

Klassisk italiensk vaniljpudding, rårörda bär, rostad vit choklad, sorbet.

Kökets val av italiensk glass och sorbet. Serveras med bär, maränger 
och chokladcrunch. Fråga efter kvällens smaker.

Nygräddad pizzabotten, hasselnötscrème, färska bär, minimaränger. 
Delas bäst med någon vid bordet!

Spaghetti med vår egengjorda köttfärssås och parmesan vid sidan.

Tre stycken pannkakor med grädde och sylt.

San Marzanotomat, mozzarella, tonno all’Olio di Olivia (italiensk tonfisk), 
rödlök, ruccola.

Crème fraiche, mozzarella, färsk salsiccia, rostad potatis, rosmarin.

Crème fraiche, mozzarella, skogschampinjoner, rostad potatis, 
rosmarin.

Crème fraiche, mozzarella, chèvre, skivat äpple, rostade valnötter, 
honung, rosmarin, ruccola.

CitroncrèmeTryffelcrème Vitlökscrème
Pesto della casa Chilicrème

Vill du ha en glutenfri pizza eller har du tänkt beställa take away? 
Fråga oss så löser vi det!

Barmästarens favorit!

Våra pizzor är perfekta att 

dela på som en förraätt.

Hovmästarens favorit!

Alla Bambinis favorit!

Tiramisù Ll’Amice 109
Savoiardkex, espresso Lavazza, amaretto, mascarponecrème.



På Ll’Amice serverar vi italiensk mat enligt den gamla skolan 
med italienska och svenska råvaror.

Grejen är att vi gör det på ett enkelt sätt. Menyn är full av svåra 
ord som antipasti, primi, secondi och dolci, men hos oss går det 
lika bra att strunta i allt vad tradition heter. Du kan blanda och 
beställa lite som du vill. Det är så vi vill att Ll’Amice ska kännas, 

som en salig röra av dåtid, nutid, högt, lågt och spektakulärt. 
Med grym mat, skön atmosfär och härlig service som får en 

toscansk familjemiddag att blekna i jämförelse.

Idén är att du ska komma så nära Italien och Napoli som
möjligt, utan att behöva resa dit.


