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ANTIPASTI
Äter du som förrätt eller som tilltugg till ett glas vin!  

Bruschetta con Burrata............................................................................................................... 119:-
Rostat Italienskt lantbröd, krämig handgjord burrata, marinerad cocktailtomat och basilika.

Carpaccio...................................................................................................................................... 129:-
Tunna skivor oxfilé, hyvlad Parmiggiano Reggiano, pinjenötter, citronolja, jordärtskockscréme och örter.

Vitello Tonnato............................................................................................................................. 129:-
Kallskuren marinerad kalvrygg med tonfiskmajonnäs, kapris, bröd och citron.

Scampi.......................................................................................................................................... 129:-
Frästa med chili, tomat och örter. Citroncréme, rädisor och gröna blad.

Rödbetscarpaccio......................................................................................................................... 119:-
Jordärtskockscréme, balsamico, friterad palsternacka och rostad hasselnöt. 

Carne Mista Antipasto............................................................................................................ 125kr/p
Italienska charketurier, ostar och passande tillbehör. Serveras med italienskt lantbröd.
Delas bäst med någon vid bordet!

Pane aglio....................................................................................................................................... 69:-
Nygräddat lantbröd med vitlökssmör. Serveras med mild tryffeldipp.

RISOTTO
Vår risotto tillagas på klassiskt vis med italienskt Avorioris, vitvin, 
smör och 24 mån lagrad Parmigiano Reggiano ost.

Risotto Milanese........................................................................................................................... 185:-
Laxbitar, skaldjursfond, saffran, paprika och zucchini, hyvlad Parmigiano Reggiano.

Risotto Ai Funghi......................................................................................................................... 175:-
Smörstekt svamp, örter, purjolök, mild tryffelolivolja, hyvlad Parmigiano Reggiano.

Risotto Cavolfiore......................................................................................................................... 175:-
Blomkål, citron, rostad hasselnöt och friterad palsternacka, hyvlad Parmigiano Reggiano

INSALATE
Våra sallader har en mix av gröna blad med vinaigrette, tomater, grillad paprika, zucchini, rödlök, och rädisor. 
Toppas med krutonger.

Insalata Burrata........................................................................................................................... 179:-
Tunna skivor Prosciutto Crudo, marinerad kronärtskocka och handgjord Burrata.

Insalata Chèvre Chaud................................................................................................................. 179:-
Honungsgratinerad getost, kanderad valnöt, rödbeta, rosmarindressing med citron.

Insalata Gamberetti..................................................................................................................... 185:-
Marinerad scampi, färsk mango, avokado, örtdressing med mild vitlök.

PASTA
Vår pasta serveras al dente och toppas med hyvlad Parmigiano Reggiano. 

Pomodoro di Napoli...................................................................................................................... 165:-
Kort pastasort. Napolitansk tomatsås, olivolja, örter, färsk tomat, paprika och zuccini.Vegetarisk.

Frutti di Mare............................................................................................................................... 205:-
Lång pastasort. Napolitansk tomatsås, skaldjursfond, färska blåmusslor, scampi, vongolemusslor, 
färsk havskräfta, vitt vin och örter.

Rigatoni Piemontese al Tartufo.................................................................................................... 198:-
Kort pastasort. Oxfilé, svamp, purjolök och en krämig tryffelsås med grädde, oxfond och parmesan.

Puttanesca.................................................................................................................................... 179:-
Lång pastasort. Napolitansk tomatsås, Sardeller, färska örter, oliver och kapris.

Fettuccine Valarie........................................................................................................................ 189:-
Lång pastasort. Napolitansk tomatsås, färsk salsiccia, cocktailtomat, chili och buffelmozzarella. (het)

Pappardelle Carbonara................................................................................................................. 189:-
Lång bred pastasort, Stekt Panchetta och krämig parmesansås, olivolja och svartpeppar.

Fresh vatten filtreras med ett patenterat filter och buteljeras ”in house”.  
Vattnet är fritt från klor och framhäver det fantastiska kalkrika vattnet vi har 
i Sverige. I kombination med gastronomi är vattnet fantastiskt, skarpheten och 
mineralerna i vattnet hjälper till att lyfta fram smakerna i maten.



SECONDI
Huvudrätter som tillagas just för Dig. Be om önskad stekgrad på köttet så ordnar vi det!

Grillad Portabello svamp.............................................................................................................. 195:-
Pumpacremé, sojabönor, kökets gremolata och grillad paprika.

Merluzzo con cozze...................................................................................................................... 269:-
Ugnsbakad torskrygg med färska blåmusslor, potatispuré med citron, Napolitansk tomatsås och friterad svartkål.

Salmone Milano............................................................................................................................ 229:-
Ugnsbakad laxrygg med krämig tomatrisotto, mascarponecremé med färska örter, rostade broccoliskott och krasse.

Entrecôte alla Griglia................................................................................................................... 298:-
Grillad entrecôte, kryddsmör med salvia och citron, grillad pepperoni, gremolata och friterad potatis.

Filetto di manzo........................................................................................................................... 298:-
200g Grillad oxfilétournedos, pepparsås, grillad paprika och rostad mandelpotatis.

PIZZA CARNE (kött)

Pizza Ventricina...................................... 169:-
San Marzano tomat, lättrökt Scamorza ost, salami 
Ventricina och ruccola.

Pizza Prosciutto Cotto..............................175:-
San Marzano tomat, Prosciutto Cotto, gremolata och 
semitorkad cocktailtomat.

Pizza Finocchio........................................179:-
San Marzano tomat, mozzarella, fänkålsalami och 
rostad färsk fänkål

Pizza Crudo..............................................175:-
San Marzano tomat, parmaskinka, hyvlad Parmigiano 
Reggiano, ruccola, balsamicocréme.

Pizza Ll´Amice Special.............................179:-
San Marzano tomat, bresaola, purjolök, rostad 
pinjenöt, hyvlad Parmigiano Reggiano, ruccola.

Vill du ha en glutenfri pizza? Då ber du en servis om 
det så får du en egen botten!

PIZZA PESCE (fisk och skaldjur)

Pizza Gamberetti......................................175:-
Buffelmozzarella, marinerad scampi, cocktailtomater, 
grillad kronärtskocka, hemlagad pesto.

PIZZA VEGETARIANA (vegetariskt)

Pizza Funghi.............................................149:-
San Marzano tomat, tallegio ost, portabello och rostade 
rotfrukter med timjan

Pizza Valerie Special................................149:-
San Marzano tomat, skogschampinjon, grillad paprika, 
zucchini, tomat, vitlök, färsk basilika.

Pizza Margareta Ll´Amice...................... 139:-
San Marzano tomat, Buffelmozzarella, färsk basilika 
och olivolja.

PIZZA BIANCO (olivolja istället för tomatsås)

Pizza con Mela e Miele.............................149:-
Chevréost, skivat äpple, rostad valnöt, honung, 
rosmarin, ruccola.

BAMBINO
För barnen som är upp till 13 år.

DOLCI
Våra goda italienska desserter.

Pizza alla Nutella......................................149-
Nygräddad pizzabotten toppad med hasselnöts crème, 
färska bär och minimaränger.
Delas bäst med någon vid bordet!

Tiramisu Ll´Amice.................................... 98:-
Savoiardikex, espresso, amarettolikör, 
mascarponecréme.

Pannacotta................................................ 89:-
Italiensk klassiker med vanilj, vit choklad och 
hallonsås.

Gelato & Sorbet......................................... 89:-
Tre olika kulor av vår italienska glass & sorbet.

Cioccolatte fondente.................................. 35:-
Liten handgjord chokladtryffel med kanderad valnöt 
och hallonsås.

Pizza Prosciutto Cotto............................... 75:-
Vår egen variant av pizza Vesuvio med ost och skinka.

Spaghetti Bolognese.................................. 75:-
Barnens favorit! Spaghetti med vår hemgjorda 
köttfärssås.

Pasta Carbonara........................................ 75:-
Krämig pasta med gräddsås och bacon.

Pannkakor................................................. 65:-
Med grädde och sylt.

NAPOLITANSK PIZZA
Bakas med färsk mozzarella och råvaror av hög kvalitet i vår 450°C varma stenugn 
som ger surdegen den rätta karaktären.




